Limerykonka na chrzaszcza, czyli Lekcja polskiego
dla cudzoziemcow

Ten maty chrzqszcz ze Szczebrzeszyna,
co to go kryje gesta trzcina,

kat na cudzoziemcow,

brzmien wykolejericow,

poteznych kompleksow przyczyna.

(ebs)

Chrabaszcz majowy, Melolontha melolontha, gatunek chrzaszcza z rodziny zukowatych.
Loty odbywa wieczorami w maju, czerwcu, a czasami na poczatku lipca, w dzien kryje sie wsrod lisci.

Dlugos¢ 25-35 mm, cialo owalne, nieco wydtuzone, czarne z biatymi plamami na bokach odwloka, czutki, pokrywy
skrzydlowe i odndza brunatne, silny gryzacy aparat gebowy. Larwy oligopodialne (3 pary ndg tutowiowych), biale,
grube, charakterystycznie zgiete w podkowe nazywane pedrakami. Poczwarka wolna. Doroste chrzaszcze oraz
pedraki zimuja w glebie na gtebokosci 1 metra.

Chrabaszcz zywi sie lis¢mi réznych drzew lisciastych (drzewa owocowe, wierzby, brzozy, buki, deby i inne), a jego
larwy sa typowymi polifagami: Zeruja na korzeniach roslin zielnych, krzewow i drzew; moga uszkadzac system
korzeniowy mtodych roslin, w burakach i bulwach ziemniaka wygryzaja dziury; z punktu widzenia cztowieka sa
szkodnikami szkdtek, upraw oraz trawnikéw. Najmniej szkodliwe sa larwy w pierwszym i drugim stadium L1 i L2
(pierwsza i druga wylinka), zywia sie gtéwnie butwiejacymi resztkami roslinnymi i korzeniami, dopiero w ostatnim
stadium L3 (trzecia wylinka) podgryzaja Zywe rosliny.

Przeobrazenie zupetne: jajo, 3 wylinki (L1, L2, L3), poczwarka i imago (owad doskonaty). Chrzaszcze pojawiaja sie
w maju i Zzeruja na drzewach lisciastych. Samica sktada jaja pod ziemia, w poblizu drzew, w wydrazonym przez
siebie korytarzu na gtebokosci 10-15 cm, po 15-20 jaj w ztozu. Samice zamieraja w czerwcu, po ztozeniu okoto 80
jaj. Po 3 tygodniach wylegaja sie larwy. Zeruja one poczatkowo w warstwie préchniczej gleby, zjadajac
rozkladajace sie rosliny. Rozwijaja sie zwykle 3 lata i co roku dwukrotnie linieja. W trzecim roku, pod koniec lata,
przepoczwarczaja sie, a w pazdzierniku wylegaja sie doroste chrzaszcze, ktére wychodza na powierzchnie dopiero
W maju nastepnego roku.



Ple¢ dorostego osobnika mozna odrézni¢ m.in. po liczbie blaszek na miotetkowato zakonczonych butawkach.
Samce maja ich 7, a samice 6.

Jeszcze na poczatku XX w. we Francji i w péinocnej Hesji przygotowywano zupe z chrabaszczy majowych, acz
nalezy do mniej rozpowszechnionych w Europie dan z owadéw. W smaku przypomina zupe krabowa.

Chrabaszcze majowe pozbawione skrzydet i odnézy podsmaza sie na masle, a nastepnie gotuje w rosole cielecym
lub kurzym. W zaleznosci od przepisu mozna zupe przecedzi¢ i spozywac jako bulion, lub stosuje sie roztarte na
poczatku w mozdzierzu chrabaszcze i zageszcza zupe zasmazka i zottkiem. Podawano ja niegdys na przyktad z
plastrami watrdbki cielecej (na zdjeciu w galeryjce) lub piersia z golebia oraz z grzankami z bialego pieczywa. Na
porcje dla jednej osoby liczono okoto 30 chrabaszczy. Zupa ma przyjemny zapach i brazowy kolor przypominajacy
barwe pokryw skrzydtowych chrabaszcza. Doktor Johann Joseph Schneider zalecal podawanie jej na wzmocnienie
chorym w stanach ostabienia.

W artykule z roku 1844 mozna przeczyta¢, ze chrabaszcze nie stuzyty wéwczas jedynie do przygotowania zupy,
ale byly zjadane takze przez studentéw na surowo, jedynie po obcieciu odnézy. W wielu cukierniach mozna je byto
dostaé¢ serwowane w cukrze i spozywano je kandyzowane na deser.

Wedtug dziewietnastowiecznych badan chrabaszcze zawieraja 64% wody, 16% biatka, 4% ttuszczu i 3,8% chityny.
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Epitafium:

Tu lezy chrabgszcz majowy,

zaptodnit zone i z gtowy.



